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NELL’INDUSTRIA AGROALIMENTARE

MBS-HACCP&ACQUE Easy test sviluppato da E
primariamente ad aziende agro-alimentari ed a laboratori __dl analisi per I'industria
agro-alimentare. In tali aziende gia vengono effettuate Ié ! g||5| icrobiologiche
secondo i disposti normativi della Commissione Europea Ui QrTerr'mlcroglologici
applicabili ai prodotti alimentari. Tuttavia, effettuare tali analisi onali
metodi microbiologici che si basano sulla replicazione ceIIuIa : de un tempo
variabile a seconda del tipo di analisi, ma quantificabile gel ners e in 24 72 ore.
Finché non sia trascorso tale periodo, i prodotti .0
agroalimentare non possono essere commercializzat
di analisi che riduca dalla meta ad un terzo |I#
risposta dell’analisi microbiologica porta ad
periodo di immagazzinamento dei prodotti

vantaggi sia qualitativi che commerciali, soprattutto
deperibili. L




Un altro vantaggio che le aziende agro-alimentari ricaveranno
dall'utiizzo di MBS-HACCP&ACQUE Easy test al posto dei
tradizionali metodi microbiologici basati sulla replicazione cellulare €
da ricercare nel minore utilizzo delle risorse di laboratorio in
termini di spazi, strumentazione e risorse umane richiesto dal
metodo MBS. "

Le risorse di laboratorio sono spesso sottodimensionate nell'industria agroalimentare péhw
I"'aumento degli obblighi di analisi e per la crescente richiesta da parte del consumatore di
una certificazione di qualita del prodotto alimentare. La migliore gestione delle analisi
microbiologiche routinarie di legge permessa dal metodo MBS liberera le risorse
necessarie per un ottimale controllo di qualitad sulle materie prime @ sul prodotto
finito. 2 i 'f

Il nuovo prodotto, pertanto, tende a soddisfare dei bisogni fon 'm_g'ﬁjfﬁli dellindustria
agroalimentare offrendo una tecnologia che consentira di: 1 =)
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1.garantire la sicurezza alimentare favorendo I’entrata in nuovi

2.monitorare costantemente la qualita degli aIimenti; _T“g .\ ¥

- o <K
3.assicurare bassi costi di processo contribg?._ ‘duu:eg 0 per---l’laﬁgqstignle della
qualita e sicurezza (secondo settore di speci 'zzazj&a&'-’dé* ttore groalimerit;a__-m per

numero di occupati), consentendo cosi una migliore utilizzazione d
1:



MBS Analisi di alimenti solidi

[
Per poter analizzare la eventuale contaminazione di un campione solido e’ suf iciq&
inserire un piccolo campione di alimento (0.1— 0.5 g) nella fiala insieme a 10 ml di
acqua sterile ed incubare in termostato. Un alimento id‘og_e,o al consumo deve avere una
ridotta carica batterica (nessun viraggio dopo un contrello eseguito dopo 12 ore)
utilizzando le fiale per la Carica Batterica Totale (CBT). Ih@lf‘ge, alimento idoneo non
deve essere contaminato da coli o coliformi (nessun viraggio dopojun con ﬁ guito a

18 ore) utilizzando le fiale per gli E. coli.




MBS Analisi di alimenti liquidi

termostato. Puo’ essere eventulamente opportuno filtrare il liquid
batteri ed inserire semplicemente il filtro nella fiala insieme a 10 ¢
alimento idoneo al consumo deve avere una ridotta carica batteri
dopo un controllo eseguito dopo 12 ore) utilizzando le fialéxpé{ la
(CBT). Inoltre, un alimento idoneo non deve essere contam'l‘né




' Al L
AMICRD

BICLOGICAL
SRV EY

DALLA RICERCA LA VITA

e d
dalla

importanti ric
dute anche nel campo economico
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Ling. Alberto Mar & |'amministra-
tore delegato.

Il prof. Giovanni Antonin (Ordina-
ric di Biologia Molecolare dell"Uni-
varsita Homa Trel & il direttore
scientifico

Fanno parte del tearm di ricerca o
asviluppo le drese Serena Salvucci,
Aleasandra Capodaglio, Alsssan-
dra Antonini, Elsonora Lo Cicaero,
Francesca HRomana Prnolisi.
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MBS-HACCFPE&ACQUE
EASY TEST

IL LABORATORIO
IN UNA PROVETTA
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E’ possibﬁ richiedere una confezione di prova di

MBS HACCP&ACAQUE easy test a:
info@emmebiesse.net oppure tel 06. 83767529




