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1.1 Introduzione

Gentile Utente, grazie per avere acquiststBS-HACCP&ACQUE EASY TEST, un innovativo
sistema colorimetrico rapido per eseguire analisrabiologiche sugli alimenti e sulle acque, svpago
in collaborazione con I'Universita degli Studi Roifee.
Il metodo di analisi si basa sull’'osservazione aehbiamento di colore della sospensione formatlsi n
flacone di analisi in cui viene inserito il campeda analizzare: la sospensione cambia colore) (s&ra
sono presenti microrganismi; maggiore € la quamwditénicrorganismi, piu rapido e il cambiamento di
colore.
Le caratteristiche principali d1BS-HACCP&Acque Easy Testsono:
» Rapidita: tempi di analisi, dall'allestimento al raggiunginto dei risultati, da 2 a 5 volte
inferiori rispetto ai metodi tradizionali;
= Semplicitd d’'usa chiunque e ovunque puo effettuare I'analisi sdvigagno di altri reagenti o
strumentazioni particolari;
= Sensibilita: si puo rilevare anche un solo microrganismo presael campione;
= Selettivita: si possono rilevare differenti microrganismi ttr& specie microbiche fino al limite
sperimentale del 99,999%;
» Economicita: il costo di ogni singola analisi risulta esseseXda 4 volte piu economico rispetto

ai metodi tradizionali.

Sono disponibili i reagenti per la ricerca selettilei seguenti microrganismi:
1. Conta batterica totale — CBT-AO01;

Coliformi (Totali edE. coli) — CO-A02;

EnterobatteriEnterobacteriacege- EB-A03;

Stafilococco Staphylococcus aureus SP-A04,

Pseudomonag’6eudomonas aerugingsa PAO-AOQ5;

Salmonella $almonellaspp.) — SL-AQ6;

Listeria (Listeriaspp.) — LY-AQ7;

© N o g » WD

EnterococcoHEnterococcus faecalis) EF-AQ09.
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1.2 Modalita di utilizzazione

Il kit viene fornito in una confezione contentettutl materiale per effettuare I'analisi: il flacerdi

analisi (flacone) ed una fiala di acqua deminerzalia (fiala di acqua).

Per effettuare I'analisi € necessario disporre andh un incubatore termostatico da batteriologia

programmabile a 30°, 37° 0 44°C.

Prima di manipolare le fiale e di procedere con I'malisi si raccomanda un’accurata pulizia delle

mani.

Lo svolgimento dell’analisi puo essere schemat@iab fasi: apertura, inserimento del campionizjén
analisi, fine analisi, sterilizzazione; inoltre, differenzia per tipologia di campione da analigzar

campione solido, campione liquida analisi di superficie
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1.2.1 Campione solido

Fase 1. Apertura

e Aprire il flacone avendo cura di capovolgere ilgapn modo che
la superficie interna non venga a contatto conupedicie di

appoggio per evitare contaminazioni.

Fase 2. Inserimento del campione
¢ Prelevare una piccola aliquota dell’alimento (naingrande di un
chicco di mais) con un utensile in uso durantealotazione

dell'alimento stesso ed inserirla nel flacone (iteraativa si

possono utilizzare pinzette sterili).

Nota Bene: la dimensione o il peso esatto del camnpi da esaminare non hanno importanza

Fase 3. Inizio dell’analisi

Infatti, la variabilita statistica dell’esame midb@logico di campioni alimentari & tale che nessun

metodo di analisicompreso il metodo di riferimento) ha una varldahiinferiore a + 60-70 % .

Quindi, l'analisi ha lo stesso valore intrinsecoisgece di 1 g si inseriscono nel flacone 2 g 0 0.5
g. Questa variabilita € dovuta sia al metodo di l&ia sia al campione, sia agli stessi
microrganismi poiché questi spesso crescono ragegtipn colonie e quindi non sono dispersi

uniformemente nel mezzo.

Nota Bene: inserimento del campione nel flacone
Per I'inserimento del campione nel flacone, si ¢gins di utilizzare un utensile in uso durante la
lavorazione dell’alimento stessim quanto, cosi facendo, si potranno evidenziarenaali

contaminazioni dell’alimento dovute a cause estohe.

e Aprire la fiala di acqua fornita con il flacone, ederirne l'intero

contenuto nel flacone stesso.

e Agitare capovolgendo il flacone piu volte fino abnepleto
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dissolvimento del reagente (circa venti secondi).
¢ Eventualmente compilare la Scheda Controllo Qualita

¢ Inserire il flacone nel termostato.

Nota Bene:Nel flacone si sviluppano 2 fasi liquide: quellgpstore costituita da olio di
colore bianco trasparente (non varia durante l'aisgl quella inferiore costituita
dall’'acqua della fiala con cui viene disciolto ieagente. Il colore della seconda fase si
sviluppera pienamente entro 15-20 minuti dal digisoénto del reagente ed é quello che

deve essere osservato per la valutazione del aguttell’analisi.

Fase 4. Controllo dell’esito dell'analisi

- E sufficiente controllare il colore del flacone usala volta, trascorso un determinato
numero di ore a seconda del tipo di analisi. Talmero di ore dipende, oltre che dal tipo
di analisi, anche dal limite operativo di caricdtéaca accettabile nel campione (nelle
Schede Controllo Qualita, sono riporta#, titolo puramente indicativo, i limiti
generalmente accettati per la tipologia di campionesame, desunti dalla normativa
vigente).

e Confrontare il colore del flacone con le tabelledirelazione riportate nel paragrafo 1.3
o nella Scheda Controllo Qualita.

¢ Nel caso in cui si sia iniziata la compilazione laeBcheda Controllo Qualita,
completarla con il risultato dell’analisi.

¢ Nel caso di analisi per rilevazioneHi coli e solo in caso di risultato positivo(flacone
di colore giallo intenso), e possibile effettuarayrova di conferma della presenza di
E. coli, addizionando 3-5 gocce di reattivo di Kovacs atdlze al termine dell’analisi,
prima della sterilizzazione Se € present&. coli, entro pochi secondi si avra lo

sviluppo di un piccolo strato superficiale liquidocolore rosso porpora.

Nota Bene: per effettuare il test di conferma di Eoli, aprire con molta cura il flaconeevitando

di contaminarsi con il liquido in esso contenutofatti se il colore € virato, nel flacone é present
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un elevato numero di batteri. E preferibile quindilizzare guanti monouso, anche non sterili, per

'operazione di apertura del flaconeNel caso si venga in contatto con il liquido, desr

immediatamente ed accuratamente la zona interessatasapone antibatterico o con un sapone

normale e poi con un disinfettante.

Fase 5. Sterilizzazione post-analisi
¢ Senza aprire il flacone, premere con forza la psuggeriore del
tappo ed agitarlo per circa 10 secondi. L’aggiurdallo

sterilizzante pud causare un cambiamento di cobbopo 5-10

minuti il contenuto del flacone risulta completangesterilizzato.

Nota Bene:con la sterilizzazione i microrganismi vengonardiii, i reagenti vengono resi
inerti ed il flacone puo essere smaltito in sicaezome “Rifiuto Sanitario non pericoloso”
ai sensi del D.M. del 25/5/89. Detti rifiuti, dogterilizzazione, possono essere smaltiti con

le stesse modalita previste per i farmaci scaduti.
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1.2.2 Campione liquido

Fase 1. Apertura

e Aprire il flacone avendo cura di capovolgere ilgapn modo che
la superficie interna non venga a contatto conupedicie di

appoggio per evitare contaminazioni.

Fase 2. Inserimento del campione
¢ Prelevare con una pipetta pasteur sterile monofmmita su
richiesta) un’aliquota del liquido da esaminareirgdbdurrecirca

1 ml del liquido nel flacone.

Fase 3. Inizio dell’analisi
e Aprire la fiala di acqua fornita con il flacone, eserirne l'intero
contenuto nel flacone stesso.

e Agitare capovolgendo il flacone piu volte fino abnapleto

dissolvimento del reagente (circa venti secondi).
¢ Eventualmente compilare la Scheda Controllo Qualita

¢ Inserire il flacone nel termostato.

Nota Bene:Nel flacone si sviluppano 2 fasi liquide: quellgpstiore costituita da olio di

colore bianco trasparente (non varia durante l'aisgl quella inferiore costituita

dall'acqua della fiala con cui viene disciolto ieagente. Il colore della seconda fase si

sviluppera pienamente entro 15-20 minuti dal digiseénto del reagente ed e quello che

deve essere osservato per la valutazione del atuttell’analisi.

Fase 4. Controllo dell’'esito dell’analisi

- E sufficiente controllare il colore del flacone usala volta, trascorso un determinato
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numero di ore a seconda del tipo di analisi. Tal@ero di ore dipende, oltre che dal tipo
di analisi, anche dal limite operativo di caricdtéaca accettabile nel campione (nelle
Schede Controllo Qualitd sono riportat, titolo puramente indicativo, i limiti
generalmente accettati per la tipologia di campimnesame, desunti dalla normativa
vigente).

e Confrontare il colore del flacone con le tabelledirelazione riportate nel paragrafo 1.3
o nella Scheda Controllo Qualita.

¢« Nel caso in cui si sia iniziata la compilazione laeBcheda Controllo Qualita,
completarla con il risultato dell’analisi.

¢ Nel caso di analisi per rilevazioneHli coli e solo in caso di risultato positivo(flacone
di colore giallo intenso), e possibile effettuarayrova di conferma della presenza di
E. coli, addizionando 3-5 gocce di reattivo di Kovacs atdlze al termine dell'analisi,
prima della sterilizzazione Se e presente. coli, entro pochi secondi si avra lo sviluppo

di un piccolo strato superficiale liquido di colamsso porpora.

Nota Bene: per effettuare il test di conferma di Eoli, aprire con molta cura il flaconeevitando
di contaminarsi con il liquido in essa contenutofaitti se il colore € virato, nel flacone e present

un elevato numero di batteri. E preferibile quindilizzare guanti monouso, anche non sterili, per

'operazione di apertura del flaconeNel caso si venga in contatto con il liquido, desr

immediatamente ed accuratamente la zona interessatasapone antibatterico o con un sapone

normale e poi con un disinfettante.

Fase 5. Sterilizzazione post-analisi
¢ Senza aprire il flacone, premere con forza la psuggeriore del
tappo ed agitarla per circa 10 secondi. L’'aggiumtello

sterilizzante pud causare un cambiamento di cobbopo 5-10

minuti il contenuto del flacone risulta completangesterilizzato.

Nota Bene:con la sterilizzazione i microrganismi vengonardiii, i reagenti vengono resi

inerti ed il flacone puo essere smaltito in sicaezome “Rifiuto Sanitario non pericoloso”
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ai sensi del D.M. del 25/5/89. Detti rifiuti, dogterilizzazione, possono essere smaltiti con

le stesse modalita previste per i farmaci scaduti.
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1.2.3 Analisi di una superficie

Fase 1. Apertura

e Aprire il flacone avendo cura di capovolgere ilgapn modo che
la superficie interna non venga a contatto conupedicie di

appoggio per evitare contaminazioni.

Nota Bene: nel flacone viene inserito anche la padel tamponcino toccata dalle marertanto
e opportuno, prima di prendere il tamponcino, atiire guanti monouso sterili o, in mancanza,

lavarsi accuratamente le mani con un sapone artt#@b.

e Aprire la fiala di acqua della confezione conteeeiinche il

tamponcino (forniti su richiesta) e far cadere goacia di acqual

sterile sulla superficie da esaminare.

¢ Prelevare il tamponcino sterile monouso evitandoaditaminarne

I'estremita.

- Strofinare il tamponcino sulla superficie in copemdenza della
goccia di acqua sterile cercando di coprire un’amelare di circa|

10 cm di diametro.

Fase 2. Inserimento del campione

¢ Inserire direttamente il tamponcino nel flacone.
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Fase 3.

Inizio dell'analisi
Aprire la fiala di acqua fornita con il flacone, ggserirne 'intero
contenuto nel flacone stesso.

Agitare delicatamente, capovolgendo il flacone ylte fino al

completo dissolvimento del reagente (circa verdordi).
Eventualmente compilare la Scheda Controllo Qualita

Inserire il flacone nel termostato.

Nota Bene:Nel flacone si sviluppano 2 fasi liquide: quellgpstiore costituita da olio di

colore bianco trasparente (non varia durante l'aisgl quella inferiore costituita

dall'acqua della fiala con cui viene disciolto ieagente. Il colore della seconda fase si

Svi

luppera pienamente entro 15-20 minuti dal digisoénto del reagente ed e quello che

deve essere osservato per la valutazione del atuttell’analisi.

Fase 4.

Controllo dell’esito dell’analisi

E sufficiente controllare il colore del flacone usala volta, trascorso un determinato
numero di ore a seconda del tipo di analisi. Tal@ero di ore dipende, oltre che dal tipo
di analisi, anche dal limite operativo di caricdtéaca accettabile nel campione (nelle
Schede Controllo Qualitd sono riportat, titolo puramente indicativo, i limiti
generalmente accettati per la tipologia di campimnesame, desunti dalla normativa
vigente).

Confrontare il colore del flacone con le tabelledirelazione riportate nel paragrafo 1.3
o nella Scheda Controllo Qualita.

Nel caso in cui si sia iniziata la compilazione l@eBcheda Controllo Qualita,
completarla con il risultato dell’analisi.

Nel caso di analisi per rilevazioneHli coli e solo in caso di risultato positivo(flacone

di colore giallo intenso), e possibile effettuarayrova di conferma della presenza di
E. coli, addizionando 3-5 gocce di reattivo di Kovacs atdlze al termine dell'analisi,

prima della sterilizzazione Se e presente. coli, entro pochi secondi si avra lo sviluppo

C.F.
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di un piccolo strato superficiale liquido di colamsso porpora.

Nota Bene: per effettuare il test di conferma di Eoli, aprire con molta cura il flaconeevitando
di contaminarsi con il liquido in esso contenutofatti se il colore € virato, nel flacone é present

un elevato numero di batteri. E preferibile quindilizzare guanti monouso, anche non sterili, per

'operazione di apertura del flaconeNel caso si venga in contatto con il liquido, des

immediatamente ed accuratamente la zona interessatasapone antibatterico o con un sapone

normale e poi con un disinfettante.

Fase 5. Sterilizzazione post-analisi
¢ Senza aprire il flacone, premere con forza la psuigeriore del
tappo ed agitarlo per circa 10 secondi. L'aggiurdello

sterilizzante puo causare un cambiamento di colbopo 5-10

minuti il contenuto del flacone risulta completartgesterilizzato.

Nota Bene:con la sterilizzazione i microrganismi vengonardiii, i reagenti vengono resi
inerti e il flacone puo essere smaltito in sicueezpme “Rifiuto Sanitario non pericoloso”
ai sensi del D.M. del 25/5/89. Detti rifiuti, dogterilizzazione, possono essere smaltiti con

le stesse modalita previste per i farmaci scaduti.
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1.3 Scale cromatiche e barre di correlazione

La concentrazione dei batteri viene espressa in CHy o CFU/ml (Colony Forming Units -
Unita Formanti Colonie) per analogia con i risultgpressi con le analisi tradizionali, anche se
il metodo MBS si basa sulla rilevazione del meteobd batterico e non sulla replicazione dei

microrganismi. Le CFU sono (approssimativamentejrigmondenti alle singole cellule

batteriche.

1.3.1 Conta Batterica Totale — CBT-A01

Rilevazione di microrganismi mesofili aerobi o microaerofili in grado di crescere su terreni nutritivi completi.
CODICE ANALISI - NOME ANALISI METODO ANALITICO TEMPERATURA DI INCUBAZIONE
CBT-A01 - Conta Batterica Totale MBS - MICRO BIOLOGICAL SURVEY 30°C
COLORE INIZIO ANALISI TEMPO MASSIMO DI ANALISI POSITIVO | NEGATIVO
COLORE FINE ANALISI
24 ORE
T vemmut] | <330 | 330 | 630 | 930 | 1230 | 1600 | 1900 | 2200 |>2400 EQUAZIONE
: —qp 71-032%)
CONTAMINAZIONE 3 3 . : ; ) " 1 5 [CFU/g o CFU/mI] = 10
[CFUig o ml] =10 10 10 10 10 10 x =tempo in ore

Tab. 1. Tabella di correlazione per Conta Batterica Totale

1.3.2 Rilevazione Coliformi — CO-A02

Batteri a forma di bastoncelli, aerobi facoltativi, gram-negativi, non sporigeni, citocromossidasi-negativi, che fermentano lattosio con produzicone di
sali biliari o di altri agenti tensioattivi.
CODICE ANALISI - NOME ANALISI METODO ANALITICO TEMPERATURA DI INCUBAZIONE
CO-AD2 - Coliformi MBS - MICRO BIOLOGICAL SURVEY 37°C
COLORE INIZIO AHALISI TEMPO MASSIMO DI ANALISI POSITIVO NEGATIVO
COLORE FINE ANALISI
i 1
T vemmut] | <330 | 330 | 630 | 930 | 1230 | 1600 | 1900 | 2200 | >2400 EQUAZIONE —
CONTAMINAZIONE - 10° 10° 10° 10* 10° 102 10 1 0 [CFU/g o CFU/mI] = 1p t-1-%
[CFUig o mi] X =tempo in ore

Tab. 2. Tabella di correlazione per Coliformi
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1.3.3 RilevazioneE. coli— CO-A02

Batteri a forma di bastoncelli, aerobi facoltativi, Gram-negativi, non sporigeni, citocromossidasi-negativi; fermentanc lattosio con produzione di sali
biliari o di altri agenti tensioattivi & producono indolo dal triptofano ad una temperatura di 44°C.

CODICE ANALISI - NOME ANALISI METODO ANALITICO TEMPERATURA DI INCUBAZIONE
CO-AD2 - E. coli MBS - MICRO BIOLOGICAL SURVEY 44°C
COLORE INIZIO ANALISI TEMPO MASSIMO DI ANALISI POSITIVO | NEGATIVO
COLORE FINE ANALISI
30 ORE
T vemmut] | <200 | 200 | 530 | 930 | 1300 | 1800 | 2200 | 2600 |>3000 EQUAZIONE
y 4 (63-0.24 %)
CONTAMINAZIONE |~ o 0° - o 0 7 0 ; ] [CFU/g o CFU/mI] = 10
[CFUIg o mI] X = tempo in ore
Tab. 3. Tabella di correlazione per E. coli
1.3.4 Rilevazione Enterobacteriaceae — EB-A04
Batteri Gram-negativi, aerobi-anaerobi facoltativi, asporigeni, ossid gativi; fer tano glucosio e lattosio con produzione di gas; riducono i
nitrati e negativi ai test dell'ossidasi.
CODICE ANALISI - NOME ANALISI METODO ANALITICO TEMPERATURA DI INCUBAZIONE
EB-AQ03 - Enterobactenaceae MBS - MICRO BIOLOGICAL SURVEY 37°c
COLORE INIZIO ANALISI TEMPO MASSIMO DI ANALISI POSITIVO NEGATIVO
COLORE FINE ANALISI
24 ORE
TE"”E?eDr'n‘i""lﬁ‘:]GG'D <430 | 430 | 730 | 1000 | 13.00 | 16.00 | 19.00 | 22.00 | =24.00 EQUAZIONE
! A (7-5-0.34 %)
CONTAMINAZIONE 10° 10° - 10t o " 0 ; ] [CFU/g o CFU/mI] = 10
[CFUig o mI] = X = tempo in ore

Tab. 4. Tabella di correlazione per Enterobacteriaceae

1.3.5 RilevazioneStaphylococcus aureus SP-A04

Cocchi Gram-positivi, coagulasi positivi, catalasi positivi, immobili, non sporigini, anaerobi facoltativi, fermentanti il mannitolo ed osmotolleranti.

CODICE ANALISI - NONE ANALIS WETODO ANALITICO TEMPERATURA DI NCUBAZIONE
SP-AD4 - Staphylococcus aureus MBS - MICRO BIOLOGICAL SURVEY 37°C
COLORE INIZIO ANALISI TEMPO MASSIMO DI ANALIS| POSITIVO NEGATIVO
COLORE FINE ANALISI
36 ORE
TE"”E?eD;‘i"r':‘:fG'D <730 | 730 | 1200 | 1630 | 2030 | 2500 | 29.00 | 33.00 | =36.00 EQUAZIONE
- _ap (7-0.23%)
CONTAMINAZIONE o 10,5 10,5 105 104 103 102 10 . 0 [CFU/g o CFU/mI] =10
[CFUIg o mI] X = tempo in ore

Tab. 5. Tabella di correlazione per Staphylococcus aureus
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1.3.6 RilevazionePseudomonas aeruginosaPAO-A05

Batteri mobili, asporigeni, a forma di bastoncelli, Gram-negativi; aerobi/anaerobi facoltativi, citocromossidasi e catalasi positivi; producono

piocianina.
CODICE ANALISI - NOME ANALISI METODO ANALITICO TEMPERATURA DI INCUBAZIONE
PAQ-ADS - Pseudomonas aeruginosa MBS - MICRO BIOLOGICAL SURVEY 37°c
COLORE INIZIO ANALISI TEMPO MASSIMO DI ANALISI POSITIVO NEGATIVO
COLORE FINE ANALISI
24 ORE
TE”E?eDr'n‘i"'lﬁfG'o <430 | 430 | 730 | 1000 | 1300 | 16.00 | 19.00 | 22.00 | >24.00 EQUAZIONE
! A (7-5-0.34 %)
CONTAMINAZIONE [ o 1 - 0t 0 7 " ; ; [CFU/g o CFU/mI] = 10
[CFUig o mI] X = tempo in ore
Tab. 6. Tabella di correlazione per Pseudomonas aeruginosa
1.3.7 RilevazioneSalmonellaspp. — SL-A06
Enterobatteri Gram-negativi, aerobi-anaerobi facoltativi, in grado di fer tare il n itolo. Catalasi positivi, producono acido solfidrico riducono i
nitrati in nitriti.
CODICE ANALISI - NOME ANALISI METODO ANALITICO TEMPERATURA DI INCUBAZIONE
SL-AD6 - Salmonella spp. MBS - MICRO BIOLOGICAL SURVEY 3rc
COLORE INIZIO ANALISI TEMPO MASSIMO DI ANALISI POSITIVO NEGATIVO
COLORE FINE ANALISI
32 ORE
TE"”E?eDr'n‘i"':‘:]GG'D <400 | <400 | 400 | 830 | 1330 | 1800 | 2300 | 28.00 | >3200 EQUAZIONE
- —qpn (5.8-0.1 %)
CONTAMINAZIONE |~ - 10 - 0t o o " ) ] [CFUIg o CFU/mI] = 10
[CFUig o mI] X = tempo in ore

Tab. 7. Tabella di correlazione per Salmonella spp.

1.3.8 Rilevazionelisteria spp. — LY-AQ7

Batteri Gram-positivi, non sporigeni, anaerobi facoltativi, resistenti a molti antibiotici. Crescono a pH compresi tra 5 e 9 ed in presenza di NaCl al 10%.

Catalasi positivi, ossid gativi; non idrolizzano urea, gelatina e caseina. Non riducono nitrati, non producono indolo ed idrogeno solforato.
CODICE ANALISI - NOME ANALISI METODO ANALITICO TEMPERATURA DI INCUBAZIONE
LY-AQT - Listeria spp. MBS - MICRO BIOLOGICAL SURVEY rc
COLORE INIZIO ANALISI TEMPO MASSIMO DI ANALISI POSITIVO NEGATIVO
COLORE FINE ANALISI _
36 ORE
T ety | <730 | 730 | 1200 | 1630 | 2030 | 2500 | 29.00 | 3300 |>3600 EQUAZIONE
. _qp 77 -0.23 %)
CONTAMINAZIONE |~ - 10° - 0t 0 e 0 ; ] [CFU/g o CFUImI] = 10
[CFUig o mI] X = tempo in ore

Tab. 8. Tabella di correlazione per Listeria spp.
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1.3.9 RilevazioneEnterococcus faecaliss EF-A09

Cocchi Gram-positivi, immobili, anaerobi facoltativi, non emolitici, catalasi negativi; fermentano glucosio senza produzione di gas ed idrolizzano

I'esculina.
CODICE ANALISI - NOME ANALISI METODO ANALITICO TEMPERATURA DI INCUBAZIONE
EF-A09 - Enterococous faecalis MBS - MICRO BIOLOGICAL SURVEY 3r°c
COLORE INIZIO ANALISI TEMPO MASSIMO DI ANALISI | POSITIVO NEGATIVO
COLORE FINE ANALISI
24 ORE
TE"”E?eDr'n‘i‘:'lﬁ‘:]GG'D <430 | 430 | 730 | 1000 | 1300 | 16.00 | 19.00 | 2200 | =24.00 EQUAZIONE
: _qp 7-5-0.34 %)
CONTAMINAZIONE | s 108 10 10° 10 - 0 : ] [CFU/g o CFU/mI] = 10
[CFUIg o mI] X = tempo in ore

Tab. 9. Tabella di correlazione per Enterococcus faecalis
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